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TEAM BUILDING
AZIENDALE

Vivi un‘esperienza
completamente nuova ed
entra nel mondo del bere

miscelato imparando tecniche
ed astuzie dellarte del
parman.
Per aziende con posti limitati
€ a numero chiuso
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SHOW BAR CATERING

Perche il Team Building

Il team building aziendale & un'attivitd che mira a migliorare la collaborazione, la
comunicazione e la coesione all'interno di un gruppo di lavoro.L'inclusione di un flair
bartender nell'attivita di team building pud avere diversi vantaggi. Innanzitutto, crea un
ambiente divertente e rilassato che favorisce l'interazione tra i membri del team. Gli
spettacolari movimenti del barman possono suscitare entusiasmo e interesse, considerando
che l'esibizione di flair bartender richiede abilitd di coordinazione, concentrazione e
comunicazione, che sono competenze importanti anche nel contesto aziendale.

In generale, l'obiettivo principale di includere un flair bartender nel team building aziendale &
quello di creare un'esperienza coinvolgente e memorabile che aiuti a rafforzare i legami tra i
membri del team e a promuovere una cultura di lavoro positiva.



Ecco alcuni dettagli e vantaggi aggiuntivi nell'attivita di team building aziendale:

1 Coinvolgimento attivo: coinvolge attivamente i partecipanti come spettatori
creando un'atmosfera interattiva e coinvolgente che favorisce la partecipazione.

2.  Rompere il ghiaccio: Pud essere un'ottima opportunita per i colleghi di conoscersi
meglio in un contesto diverso dal normale ambiente di lavoro.

3.  Miglioramento della comunicazione: Gli spettacolari movimenti del barman
richiedono una comunicazione chiara e precisa tra il barman stesso e il team dietro
il bancone. Questo puo servire da esempio per il miglioramento della comunicazione
all'interno del team aziendale, incoraggiando l'ascolto attivo e la chiarezza nelle

comunicazioni.
4, Creativita e problem-solving: puo ispirare i partecipanti a pensare in modo creativo
e ad affrontare i problemi in modo piu efficiente all'interno del loro lavoro di

squadra.
u 5.  Riduzione dello stress: Rendendo I'esperienza divertente e coinvolgente, i
partecipanti possono distendersi e godersi il momento, migliorando cosi il benessere
SHOW BAR CATERING generale.

6. Memorie durature: Questi momenti positivi possono contribuire a rafforzare i legami
tra i membri del team e a promuovere un senso di appartenenza e soddisfazione sul
posto di lavoro.

7.  Fostering di competenze di leadership: pud offrire un'opportunita per i partecipanti
di osservare e apprendere abilitd di leadership, come la gestione del tempo, la
presa di decisioni rapide e I'organizzazione del lavoro di squadra.

8.  Valorizzazione dellimmagine aziendale: L'inclusione di un flair bartender nell'attivita
di team building puo aggiungere un tocco di professionalita e originalita
all'immagine aziendale. Pud dimostrare che l'azienda & aperta all'innovazione,
all'interazione sociale e alla creazione di un ambiente di lavoro stimolante e
divertente.
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TEAM BUILDING 1

Team Building
Durata 1% -2 ore circa

o B NN

L’attivitd prevede un momento di introduzione sulla figura del Barman e del mondo del
bere miscelato con spiegazione ed origine dell’arte del bartender.

Successivamente i partecipanti verranno divisi in diverse squadre, ognuna composta dallo
stesso numero di componenti (max.10).

Il Trainer spiegherd i singoli drink che ogni squadra partecipante dovra realizzare .

Dopo una spiegazione ed una dimostrazione sulle modalitd di preparazione iniziera la fase
2, quella del training.

In un tempo limitato ogni squadra dovra ricreare la costruzione del drink in tutte le sue
parti:

scelta del bicchiere idoneo

tecnica di esecuzione e creazione drink

dosi di costruzione drink

decorazione e presentazione del drink

Una giuria composta dai nostri bartender valutera ogni singola realizzazione assegnando,
se necessario delle penalitd.

La squadra che riuscira a realizzare il cocktail perfetto nel minor tempo verra eletta come
vincitrice ed eventualmente potra ricevere un premio offerto dall’organizzazione
dell’evento.

La sessione terminerd con un momento conviviale durante il quale in nostri bartender
serviranno un’ aperitivo themes evento con la tecnica Flair (acrobatica) per tuttii
partecipanti.



RIEPILOGO E QUOTAZIONE EVENTO :

° 2 Trainer&exibition Flair Bartender

Banchi Bar per exibition con logo aziendale

Sviluppo ricette evento

creazione drink aperitivo signature

Prodotti per miscelazione

addetti al servizio

Bicchieri per servizio e contest

Ghiaccio

Frutta per drink e decorazioni

Attrezzature di servizio per postazioni squadre
Costi di Trasporto

FLAIR

DIVISION

SHOW BAR CATERING Costo evento € 25,00 A PAX

Tutto cid che non é incluso nei preventivi & da considerarsi extra.
Per richieste di prodotti non presenti nelle proposte, verrd eseguito un preventivo in
funzione della specifica richiesta
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TEAM BUILDING 2

Team Building
Durata 2 ore circa

L’attivitd prevede una spiegazione su come creare i cocktails classici a casa per stupire gli
amici e diventare bartender per una sera

Consegna Brochure con Signature drink

consegna guida al drink perfetto Home Made.

Spiegazione degli strumenti del Bartender

Descrizione del drink Signature Aziendale con spiegazione e tecnica di esecuzione.
Contest a gruppi per la creazione del miglior Drink Signature.

Creazione con la tecnica flair exibition del drink Signature dedicato all’Azienda.
Premiazione migliori 3 gruppi partecipanti

Aperitivo finale a passaggio per tutti i partecipanti al contest



RIEPILOGO E QUOTAZIONE EVENTO :

° Banchi Bar per exibition con logo aziendale

° 2 Trainer&exibition Flair Bartender

° Creazione drink Signature dedicato all’azienda
° Creazione grafica,stampa brochure

° Flavour Blaster Show ( bolle edibili aromatizzate)

° Addetti di servizio
° Prodotti per miscelazione

° Ghiaccio e decorazioni
D IVl s I u N ° Attrezzature di servizio per tutte le postazioni bar

SHOW BAR CATERING ° Costi di Trasporto
Costo evento € 30,00 A PAX

Tutto cid che non é incluso nei preventivi & da considerarsi extra.
Per richieste di prodotti non presenti nelle proposte, verrd eseguito un preventivo in
funzione della specifica richiesta




TEAM BUILDING 3

Team Building
Durata 2 ¥> ore circa
Il Team Building si svolgera in due sessioni distinte nelle quali:

il 1° gruppo verra suddiviso in squadre e parteciperd ad un quiz di domande sul mondo del
bere miscelato, ogni squadra compilerd in team il quiz che verra proiettato nella sala e

presentato da un conduttore
° il 2° Gruppo verrda suddiviso in squadre e partecipera al contest di preparazione del drink

Signature aziendale che prevedera:
D IVl s I u N 1. Consegna Brochure con Signature drink
2. consegna guida al drink perfetto Home Made per stupire gli ospiti a casa

SHOW BAR CATERING
3. Spiegazione degli strumenti del Bartender e descrizione del drink Signature Aziendale con
spiegazione e tecnica di esecuzione.

4, Contest miglior Drink Signature.
5. Creazione del drink Signature dedicato all’Azienda con la tecnica flair exibition da parte

dei Bartender FLAIR DIVISION

Premiazione migliori 2 gruppi partecipanti ( 1 per ogni sessione)
Aperitivo finale con drink Signature a passaggio per tutti i partecipanti




RIEPILOGO E QUOTAZIONE EVENTO :

° Banchi Bar per exibition con logo aziendale

° 2 Trainer&exibition Flair Bartender

° Creazione drink Signature dedicato all’azienda
° Creazione grafica,stampa brochure

° Flavour Blaster Show ( bolle edibili aromatizzate)

° 10 Addetti di servizio
° Prodotti per miscelazione

° Ghiaccio e decorazioni
D IVl s I u N ° Attrezzature di servizio per tutte le postazioni bar

SHOW BAR CATERING ° Costi di Trasporto
Costo evento € 30,00 A PAX

Tutto cid che non é incluso nei preventivi & da considerarsi extra.
Per richieste di prodotti non presenti nelle proposte, verrd eseguito un preventivo in
funzione della specifica richiesta




TEAM BUILDING 4

Team Building
Durata 25 minuti a sessione

L’attivitd prevede Descrizione del drink Signature Aziendale 1 diverso per ogni sessione.
Creazione con la tecnica flair exibition del drink Signature dedicato all’Azienda.
Consegna del quiz test ad ogni partecipante con 10 domande su quanto appreso.

Urna per consegna schede test in spazio definito e di facile accesso comune.

Consegna Brochure con Signature drink e guida al drink perfetto home made.
Degustazione del drink Signature per tutti i partecipanti al Team Building.

D IVl S I u N Durante la successiva cena o incontro, premiazione vincitore singola sessione con regalo

SHOW BAR CATERING aziendale.

FLAIR




LE PROPOSTE DRINKS

DRINK SIGNATURE 1 DRINK SIGNATURE 2 DRINK SIGNATURE 3 DRINK SIGNATURE 4 DRINK SIGNATURE 5

tutti i drink proposti saranno personalizzati con etichetta applicata al packaging per identificare il Signature



RIEPILOGO E QUOTAZIONE EVENTO :

° Banchi Bar per exibition

° Trainer&exibition Flair Bartender

° Creazione 5 drink Signature dedicati all’azienda
° creazione grafica,stampa brochure e quiz test

° Flavour Blaster Show ( bolle edibili aromatizzate)

° Packaging Personalizzato per drink signature
° Personale di servizio
° Prodotti per miscelazione

D IVl s I u N ° Ghiaccio e decorazioni

SHOW BAR CATERING ° Attrezzature di servizio

° Trasporto,vitto,alloggio per staff

Costo evento da definire secondo numeriche esatte

Tutto cid che non & incluso nei preventivi & da considerarsi extra.
Per richieste di prodotti non presenti nelle proposte, verrd eseguito un preventivo in
funzione della specifica richiesta
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Richieste per lo svolgimento del servizio Team Building:

In caso di conferma servizio sard necessario ricevere i seguenti materiali:

Logo aziendale in formato vettoriale
Mission e Vision aziendale

sito internet aziendale

Nominativo e contatto telefonico referente

PUN

In caso di conferma servizio sard necessario predisporre le seguenti richieste:

2 Sale idonea (possibilmente vicine) al numero di persone presenti al team building
10 Tavoli per quiz show (sala 1)

10 Tavoli per creazione postazioni bar (sala 2)

Postazione o palco rialzato per montaggio banchi bar

Televisore,ledwall o proiettore per slide di spiegazione (possibile nostra fornitura con
costo da quotare)

2 microfoni per trainer 1 per ogni sala (possibile nostra fornitura con costo da
quotare)

Prese di corrente adiacenti al palco

Office o disbrigo in posizione comoda alla sala Team Building



IN COLLABORAZIONE CON: Dr:{gwny L’ATTIVITA’ N° §

Team Building
durata: 2% - 3 ore circa

° L’attivitd prevede un momento di introduzione sulla figura del Bartender e del mondo del
bere miscelato con spiegazione ed origine dell’arte del Flair bartender, degli strumenti di
utilizzo, dei cocktail piU apprezzati e delle tecniche principali di esecuzione e del drink

analcolico Signature della giornata.
e Video emozionale sui Flair Bartender del mondo.
e  Successivamente inizierd il quiz show Dr.Why nel quale i partecipanti verranno divisi in

diverse squadre, ognuna composta dallo stesso numero di componenti (max.10), per ogni

gruppo verranno fornite 2 pulsantiere di risposta
° il Quiz show Dr,Why interattivo da la possibilitd ai ragazzi di vivere I'emozione dei quiz

SHOW BAR CATERING televisivi tipo "Chi vuol esser milionario”.

° Il divertimento raggiunge i massimi livelli perché le squadre sono costantemente in lotta
contro il tempo e contro gli altri tavoli. La gestione dell’attivitd &€ curata da un presentatore
che legge le domande proiettate sugli schermi, e commenta i risultati.

° La squadra che riuscira a realizzare il punteggio piu alto nel quiz verra eletta come vincitrice e
ricevera un premio offerto dall’organizzazione dell’evento ed una t-shirt Flair Bartender

e La sessione terminerd con una esibizione dei flair bartender per la creazione del drink
Signature alla fine della quale verra servito il drink themes evento a tutti i partecipanti.




Perché questa attivita?

L’attivitd mira a migliorare la collaborazione, la comunicazione e la coesione all'interno di un

gruppo.L'inclusione di un flair bartender nell'attivitd pud avere diversi vantaggi. Innanzitutto,
crea un ambiente divertente e rilassato che favorisce il confronto e il dialogo nei ragazzi. Gli
spettacolari movimenti del barman possono suscitare entusiasmo e interesse, considerando
che l'esibizione di flair bartender richiede abilitd di coordinazione, concentrazione e
comunicazione, che sono competenze di crescita personale importanti.

n U In generale, l'obiettivo principale di includere un flair bartender nell’attivita & quello di creare
un'esperienza coinvolgente e memorabile che aiuti a rafforzare i legami tra i ragazzi e a

SHOW BAR CATERING promuovere una cultura di vita positiva.




Ecco alcuni dettagli e vantaggi aggiuntivi nell'attivita:

1. Coinvolgimento attivo: coinvolge attivamente i partecipanti come spettatori
creando un'atmosfera interattiva e coinvolgente che favorisce la partecipazione.
2. Rompere il ghiaccio: Pud essere un'ottima opportunitd per i ragazzi di conoscersi

meglio in un contesto diverso dal normale.
3. Miglioramento della comunicazione: Gli spettacolari movimenti del barman
richiedono una comunicazione chiara e precisa tra il barman stesso e il team dietro
il bancone. Questo pud servire da esempio per il miglioramento della comunicazione
n IVl S I U N all'interno del gruppo, incoraggiando l'ascolto attivo e la chiarezza nelle
comunicazioni.
4. Creativitad e problem-solving: pud ispirare i ragazzi a pensare in modo creativo e ad
affrontare i problemi in modo piu efficiente all'interno del loro lavoro di squadra.
5. Fostering di competenze di leadership: pud offrire un'opportunita per i partecipanti

di osservare e apprendere abilitd di leadership, come la gestione del tempo, la
presa di decisioni rapide e del lavoro di squadra.

SHOW BAR CATERING




RIEPILOGO E QUOTAZIONE EVENTO :

° 2 Trainer&exibition Flair Bartender
e  presentatore quiz show

° addetto al software quiz show

° Banchi Bar per exibition

° Sviluppo ricetta drink signature evento

° Prodotti per miscelazione - Ghiaccio - Frutta per drink e decorazioni
° Addetti al servizio e assistenza

° Attrezzature di servizio
n IVl S I U N ° creazione quiz show e domande themes evento

SHOW BAR CATERING ° personalizzazione quiz show themes evento
° Fornitura software e pulsantiere per quiz show
° Costi di Trasporto
Costo evento € 24,00 A PAX

Tutto cid che non & incluso nei preventivi & da considerarsi extra.
Per richieste di prodotti non presenti nelle proposte, verrd eseguito un preventivo in
funzione della specifica richiesta




Richieste per lo svolgimento della attivita:

In caso di conferma servizio sard necessario ricevere i seguenti materiali:

Logo aziendale in formato vettoriale
Mission e Vision aziendale

sito internet aziendale

Nominativo e contatto telefonico referente

PUN

FLAIR

D IVl s I u N In caso di conferma servizio sard necessario predisporre le seguenti richieste:

SHOW BAR CATERING
Sala idonea al numero di persone presenti al team building

Tavoli per creazione postazioni bar

Postazione o palco rialzato per montaggio banchi bar

Televisore,ledwall o proiettore per slide di spiegazione (possibile nostra fornitura con
costo da quotare)

° microfono per trainer (possibile nostra fornitura con costo da quotare)

° Prese di corrente adiacenti al palco

Office o disbrigo in posizione comoda alla sala Team Building




L’ATTIVITA’ N° 6
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Un'esperienza mozzafiato

Immaginate di entrare in un mondo di magia, acrobazie e avventura.
F LH I R Benvenuti al "Circo Magico”,

DIVl s | UN I'esclusivo team building che vi portera in un'esperienza indimenticabile!

SHOW BAR CATERING
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Team Building
3% -4 ore circa

L’attivitad prevede la suddivisione di tutti i partecipanti in 4 gruppi che a rotazione sul modello speed date di 30 minuti parteciperanno e
saranno coinvolte nelle 4 attivita previste.

Cocktail Circus:

Non su un semplice Banco Bar,ma un vero e proprio Palco scenico.ll primo banco bar al mondo progettato e creato con sistemi pirotecnici
integrati con fontane scintillanti, Macchine del fumo, sensori a fiamma e giochi di luce. | nostri Circus Flair Bartender terranno una Master class
sul nuovo mondo del bere miscelato (anche analcolico) e si esibiranno in acrobatico nella creazione e preparazione di drink straordinari e di
tendenza. | partecipanti verranno proiettati e coinvolti in una esibizione che li lascera a bocca aperta.

CircoBus

Attivita di giocoleria-motricitd, a carattere ludico, legate a discipline circensi.

L'Obiettivo primario di questa attivita & quello di far scoprire e sviluppare a tutti i partecipanti le proprie abilita.

Tra gli Obiettivi Finali dell’animazione, oltre al divertimento immediato, quello di proporre la scoperta e il possibile apprendimento delle
tecniche base delle discipline circensi (palline, giocoleria, monociclo, acrobatica e equilibrio con trampoli, rolla bolla e sfera d’equilibrio). Il
CircoBus e le sue attivitd stimolano nei presenti la coordinazione generica e oculo-manuale, il ritmo, I’equilibrio, la concentrazione e la
creativita.

Il Gioco come mezzo per apprendere, relazionarci in un gruppo.



Team Building
3% -4 ore circa

lllusionist Martin Ghiglia:

Una delle giovani promesse della magia italiana, appassionato dell’arte della prestidigitazione porta in scena il suo spettacolo a tema
tecnologia e social.

Silvia Gaffurini The queen of Bubbles

Per prima introduce in Italia la “Bubble Art” e riscuote grandi successi in tutto il mondo con le sue esibizioni, dall'Australia all’'Europa intera,
Emirati Arabi, Cina e molti Tour Mondiali.

apprende l'arte delle bolle di sapone in Canada dal Maestro Fan Yang, creatore del Gazillion Bubble Show e detentore di molti Guinnes dei
Primati.

Uno spettacolo dove racconti straordinari ed interazioni con i partecipanti sono accompagnati dalle spettacolari immagini delle sue bolle di
sapone.

INDIMENTICABILI EMOZIONI
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Cocktails Circus: Non su un semplice Banco Bar,ma un vero e proprio Palco scenico.ll primo banco bar al mondo progettato e creato con
sistemi pirotecnici integrati con fontane scintillanti, Macchine del fumo, sensori a fiamma e giochi di luce. | nostri Circus Flair Bartender
terranno una Master class sul nuovo mondo del bere miscelato (anche analcolico) e si esibiranno in acrobatico nella creazione e preparazione
di drink straordinari e di tendenza. | partecipanti verranno proiettati e coinvolti in una esibizione che li lascerd a bocca aperta.
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CircoBus: Attivita di giocoleria-motricita, a carattere ludico, legate a discipline circensi.
L'Obiettivo primario di questa attivita € quello di far scoprire e sviluppare a tutti i partecipanti le proprie abilita
Tra gli Obiettivi Finali dell’animazione, oltre al divertimento immediato, quello di proporre la scoperta e il possibile apprendimento delle
tecniche base delle discipline circensi (palline, giocoleria, monociclo, acrobatica e equilibrio con trampoli, rolla bolla e sfera d’equilibrio). Il

CircoBus e le sue attivita stimolano nei presenti la coordinazione generica e oculo-manuale, il ritmo, I’equilibrio, la concentrazione e la
creativitd. Il Gioco come mezzo per apprendere, relazionarci in un gruppo.
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Silvia Gaffurini The queen of BubblesPer prima introduce in Italla la “Bubble Art” apprende l'arte deIIe bolle di sapone in Canado dal Maestro
Fan Yang, creatore del Gazillion Bubble Show e detentore di molti Guinnes dei Primati

Uno spettacolo dove racconti straordinari ed interazioni con i partecipanti sono accompagnati dalle spettacolari immagini delle sue bolle di
sapone. INDIMENTICABILI EMOZIONI



RIEPILOGO E QUOTAZIONE EVENTO :

Testimonial

L’attivitd prevede la suddivisione di tutti i partecipanti in 4 gruppi che a rotazione sul
modello speed date di 30 minuti ogni sessione parteciperanno e saranno coinvolte nelle 4

attivita previste.
THE ORIGINAL

TASTE OF (0LD_

° 4 Cocktail Circus exhibition
( ° 4 CircoBus exhibition
b e 4 lllusionist Martin Ghiglia exhibition

° 4 Silvia gaffurini exhibition

° Spese di trasporto

Costo evento € 32,00 A PAX

Tutto cid che non & incluso nei preventivi & da considerarsi extra.
Per richieste di prodotti non presenti nelle proposte, verrd eseguito un preventivo in
funzione della specifica richiesta

Flair specialist




FLAIR SHOW

Un vero e proprio Show di Flair
Bartender da proporre su un palco
di una manifestazione, meeting o
fiera.

Un’esplosione di abilita e acrobazie
con bottiglie e shaker combinando
movimenti fluidi e precisi con lanci
audaci e trucchi spettacolari per
creare un’esperienza visiva
mozzafiato che lascerad il pubblico
senza fiato.

Il top dellintrattenimento per un
effetto “wow” assicurato.
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SHOW BAR CATERING

Flair Division & un Bar Catering formato da un Team di barman acrobatici con anni di
esperienza nel settore della mixology e del Flair, appassionati del proprio lavoro e convinti che
la creazione e presentazione dei cocktail debba essere un'esperienza coinvolgente e
memorabile.Non & solo un classico Bar Catering, ma uno spettacolo visivamente mozzafiato
che offre anche numerosi benefici agli ospiti, stimolando la curiosita, la conversazione e
creando un'esperienza sociale unica.

Siamo piu di un gruppo di professionisti che si esibisce insieme, siamo una famiglia unita dalla
passione per il lavoro e dalla volonta di superare sempre i nostri limiti . Nella nostra Academy
ci alleniamo ogni giorno per migliorare le abilita e siamo costantemente alla ricerca di nuove
ispirazioni per creare performance uniche ed entusiasmanti. La nostra filosofia si basa su tre
elementi chiave: abilita, spettacolarita e gusto dei cocktails proposti.

Le nostre performance durante i servizi sono frutto di movimenti studiati nei minimi dettagli per
il divertimento degli ospiti e, riusciamo a creare un'atmosfera coinvolgente per un'esperienza
indimenticabile. Ma non ci limitiamo solo all'aspetto visivo, perché siamo fermamente convinti
che il gusto dei nostri cocktails sia altrettanto importante ed € per questo che utilizziamo solo
ingredienti di alta qualita creando drink deliziosi e ben bilanciati, soddisfando cosi anche i
palati piu esigenti.

Contattateci per un'esperienza indimenticabile di gusto e intrattenimento!

14 460 540

ANNI DI EVENTI PERSONE
ESPERIENZA FORMATE



Testimonial

THE ORIGINAL

TASTE OF (01D
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